
Postres  |   Desserts

Helado de Turrón 
Jijona con láminas de
hojaldre caramelizado.
Jijona nougat ice cream 
with caramelized puff 
pastry sheets.
6 €

Playa la Almadraba,
Calle Almadraba 6B,
03540, Alicante.
+34 661 401 953
restaurante@villabandidaalc.com

Sorbete de limón con cava o vodka.
Lemon sorbet with cava or vodka.
8 €

Fruta variada.
Assorted fruit.
7 €

Sorbete de limón.
Lemon sorbet.
5,5 €

Torrija de horchata 
y helado de leche 
merengada con canela.
Torrija with horchata and 
meringue milk ice cream 
with cinnamon.
9,5 €

Tarta de queso con 
crema de lotus.
Lotus cream cheesecake.
8,5 €

Donuts con caramelo salado, crema de lotus 
y helado de vainilla.
Salted caramel donuts with lotus cream and 
vanilla ice cream
8 €

Cremosa de chocolate 
sobre una sopa de 
chocolate blanco.
Creamy chocolate on a 
white chocolate sauce.
8,5 €

Gofre con chocolate, 
helado de vainilla y 
almendra laminada.
Waffle with chocolate, 
vanilla ice cream and 
flaked almonds.
9,5 €

Aperitivos  |  appetizers
Pan rústico.
Rustic bread
1,95 €

Tres salsas caseras para acompañar: 
alioli, crema de sobrasada y 
tapenade de aceitunas negras.
Three homemade sauces: alioli, 
sobrasada cream and black olive 
tapenade.
3,5 €

Gilda (ud.).
Gilda (unit.).
3,5 €

Ostra Gillardeau No2 (ud.).
Oyster Gillardeau No2 (unit.).
6,5 €

Tosta de hojaldre con mantequilla ahumada y 
anchoa del cantábrico.
Puff pastry toast with smoked butter and Cantabrian 
anchovies.
6,5 €

Tosta de pan cristal con anchoa y ensaladilla 
(ud.).
Glass bread toast with anchovy and salad (unit).
6 €

Tosta de pan cristal con anchoa y tomate (ud.).
Glass bread toast with anchovy and tomato (unit).
6 €

Tosta de hojaldre con pesto de aguacate, 
parmesano y sardina ahumada (ud.).
Puff pastry toast with avocado pesto, parmesan and 
smoked sardine (unit).
7,5 €

menu

Ceviche de gambas, con mango, cebolla 
roja y cilantro, marinados en nuestra 
vinagreta de tomate y cítricos; con chips 
crujientes de plátano.
Prawn Ceviche, with mango, red onion and 
coriander, marinated in our tomato and citrus 
vinaigrette; with crispy plantain chips.
17 €

Tartar de atún rojo con aguacate, mango, almendras 
laminadas y nuestra vinagreta.
Red tuna tartar with avocado, mango, sliced almonds and our 
vinaigrette.
24,5 €

Tataki de atún ahumado a la brasa.
Grilled smoked tuna tataki
21 €

�t�ntes frios  |  Cold starters
Ensalada de tomate rosa con aceite de oliva virgen extra, 
escamas de burrata, piparra y cebolla encurtida.
Pink tomato salad with extra virgin olive oil, burrata flakes, 
piparra and pickled onion.
17,5 €

Burrata fresca con rúcula, tomates cherry, aceite de 
albahaca y pan pizzeta.
Fresh burrata with aurugula, cherry tomatoes, basil oil and 
pizzeta bread.
18,5 €

Brioche de tartar de atún rojo con mayonesa trufada 
(3 uds.)
Brioche of bluefin tuna tartare with truffled mayonnaise
(3 pcs.)
19,5€

Pescados   |   Fish
Rodaballo à la meunière
(1 kg - recomendado para dos personas) con su 
guarnición de patatas asadas.
Turbot à la meunière (1 kg - recommended for two 
people) with a side of baked potatoes.
75 €

Lubina a la brasa con su vinagreta
(1 kg - recomendado para dos personas) con su 
guarnición de patatas asadas.
Grilled sea bass with vinaigrette (1 kg - recommended 
for two people) with a side of roasted potatoes.
69 €

Filete de dorada a la brasa 
acompañada de lechuga viva y 
tomate rosa.
Grilled sea bream fillet 
accompanied by fresh lettuce and 
pink tomato.
26 €

Salmón a la brasa con puré de 
patatas.
Grilled salmon with mashed 
potatoes.
24 €

GUA�ICIONES  |  SIDE DISH
Patatas fritas.
French fries.
4,95 €

Patatas asadas al horno de leña 
con mantequilla de hierbas.
Wood oven roasted potatoes with 
herb butter
4,95 €

Puré de patatas.
Mashed potatoes.
4,95 €

Lechuga viva con tomate 
rosa.
Fresh lettuce with a pink tomato.
4,95 €

P�TOS infantiles  |
�ds menu
Minipizzeta margarita.
Mini margarita pizzeta.
10 €

Lasaña boloñesa.
Bolognese lasagna.
9 €

Nuggets con patatas fritas.
Nuggets with french fries.
9 €

WWWVILLABANDIDA.COM

�RTA
Carnes  |  Meats

Chuletón de vaca vieja gallega a la brasa
madurado 60 días. (1 kg - Recomendado
para dos personas) con su guarnición de patatas 
fritas.
Grilled Galician beef cutlet matured 60 days (1 kg 
aprox. - recommended for two people) with a side of 
french fries.
85€/kg

Chuleta de solomillo de 320gr a la brasa madurado 45 días 
con su guarnición de patatas fritas.
Grilled sirloin steak of 320g matured for 45 days with a side of 
french fries.
33 €

Hummus casero con berenjena ahumada, pasas y aceite de 
albahaca.
Homemade hummus with smoked aubergine, raisins and basil 
oil.
8,5€

Ensaladilla rusa con mayonesa de mejillones, naranja y 
aceitunas.
Russian salad with mussel mayonnaise, orange and olives.
10,5 €

Ensalada de verano con tomate cherry, sisho, feta, aguacate, 
lima, aceitunas negras, cebolla encurtida y piparras.
Summer salad of cherry tomato, sisho, feta, avocado, lime, 
black olives, pickled onion and peppers.
13,5€
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