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APERITIVOS

Pan rastico. Gilda (ud.).
Rustic bread Gilda (unit.).
195 € 3°€

Tres salsas caseras para acompaiiar:
alioli, crema de sobrasada y
tapenade de aceitunas negras. 60 €
Three homemade sauces: alioli,

sobrasada cream and black olive

tapenade.

3°€

WWWVILLABANDIDA.COM

| APPLETIZERS

VIHEA BANBDID

Tosta de hojaldre con mantequilla ahumada y
anchoa del cantabrico.

Puff pastry toast with smoked butter and Cantabrian
anchovies.

Ostra Gillardeau No2 (ud.). 6°€
Oyster Gillardeau No2 (unit.).

Tosta de pan cristal con anchoa y ensaladilla
(ud.).

Glass bread toast with anchovy and salad (unit).
6€

Tosta de pan cristal con anchoa y tomate (ud.).
Glass bread toast with anchovy and tomato (unit).
6€

Tosta de hojaldre con pesto de aguacate,
parmesano y sardina ahumada (ud.).

Puff pastry toast with avocado pesto, parmesan and
smoked sardine (unit).

75€

ENTRANTES FRIOS | COLD STARTERS

¢ Hummus casero con berenjena ahumada, pasas y aceite de
albahaca.
Homemade hummus with smoked aubergine, raisins and basil
oil.
8,5€

& Ensaladilla rusa con mayonesa de mejillones, naranjay
aceitunas.
Russian salad with mussel mayonnaise, orange and olives.
10° €

@ Ensalada de verano con tomate cherry, sisho, feta, aguacate,
lima, aceitunas negras, cebolla encurtida y piparras.
Summer salad of cherry tomato, sisho, feta, avocado, lime,
black olives, pickled onion and peppers.
13°€

Ceviche de gambas, con mango, cebolla
roja y cilantro, marinados en nuestra
vinagreta de tomate y citricos; con chips
crujientes de platano.

Prawn Ceviche, with mango, red onion and
coriander, marinated in our tomato and citrus
vinaigrette; with crispy plantain chips.

17 €

¢ Ensalada de tomate rosa con aceite de oliva virgen extra,
escamas de burrata, piparra y cebolla encurtida.
Pink tomato salad with extra virgin olive oil, burrata flakes,
piparra and pickled onion.
175 €

@ Burrata fresca con riacula, tomates cherry, aceite de
albahaca y pan pizzeta.
Fresh burrata with aurugula, cherry tomatoes, basil oil and
pizzeta bread.
185 €

Brioche de tartar de atiin rojo con mayonesa trufada
(3 uds.)

Brioche of bluefin tuna tartare with truffled mayonnaise
(8 pcs.)

19,5€

Tataki de atin ahumado a la brasa.
Grilled smoked tuna tataki
VARS

& Tartar de atln rojo con aguacate, mango, almendras
laminadas y nuestra vinagreta.
Red tuna fartar with avocado, mango, sliced almonds and our
vinaigrette.
245 €



ENTRANTES CALENTES |
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BURGERS

L H:lrnburgue,a de black angus aderezada con foie y trufa,
quesa parmesana, champifiones y nuestra mayonesa
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PIZZETAS & PASTAS
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Pizzeta de fartar de atGn con nuesira salsa especial.

HOT STIARITERS

Fmg[:rs de polle rebozado Kentucky con nuestra mayonesa
klmchl

entucky batbared chicken finguers with our kimch mayannaise
"-.' £

", Palomitas de gamba rebezada con nuestra mayonesa kimehi v

p popcorn with cur kimchi and lime msyonnasse

Erwm mllcna-ﬁ da pato con salsa trufa Y cebolla caramelizada.
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Gamba al ajillo con patatas a:ad.as huevo frite ¥ salsa brava.
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= Fulp-n a la brasa con pure de pa'rara.-s y cebaolla caramelizada.

Golled ocioous with ched modaioes and caramelised omor

Cremosas croquetas de joman ibérico. (4 wds.)
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American doble cheeseburguer con queso cheddar,
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7 Hamburguesa vegetariana de berenjena ahumada con

hummus, parmesano, tomate y albahaca. Acompafada de
p.::.:r..- Fr|1.!'

Pizzeta de foie-gras y cebolla caramelizada,
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Przzeta de rucula ¥ ,.arrrﬁn ibarica,
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Rigatoni frutto di mare con calamaret, mejillon, gambas,
fomates n:he-rr:.r y nuestra salsa de marisco casera.
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BOGAVANTES | 10BSIER

Bogavante nacional azul fresco con patatas v huevo Frito
LT,

Bogavante nacional azul fresee a la braza con mantequilla de
lima

ARRGC‘ES r | JI( l_ 20 Arroz meloso de bogavanie nacional azul fresco hecho en

paelia,

Medlow rice with fresh blue national lobster nce cooked in
Arroz negro con calamaret y aliali. paedla
Back rice wath squid and anal 44E
235 € |
Paella de verduras frescas de la fierra.
Arroz o fidewd del seforai®®, Paslla of frash focal vegalable:

| g 18
Feforet nee or fideud -

Paella valenciana de polls v conejo.

Paella mixta. Valencian chicken and rabbi paslla
|"1--'-'| illa iY e
.{-\. '-.
= Arroz o fideus de muslu de pato, boletus v foie-gras,
Arroz de pulpo de Xabia con aleachiofas y brécoli, Duck thigh rice or fideus with boletus and fow gras

r o
Delapus nee with artichokes 23 £

and broccol

2B~ E Arrar de embutidos, tomate v patats hechs en paella [arrs
al forn en paclla).

Fideud de atun fresco, huevo frito y gambas en Sausage, lomato and potato rice made m paella

fampura. in pasilal
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Fresn g rdeud, ired 80 and empurd prawns 2] €
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Precis por persona ¢ Minimo dos

= Arroz de carabineros y pollo. Minimum hwo peaple

arpanas. Price par parson

Larmged red prawn and chicken paslla Todas muesivas elaboraciones se b podamas afrecar an armee seee
Th matoss o cakdoso. Al gur dishes can be offered in dry, melfow or
brodhy rice
** Las cabezas de gamba v cigalas las sobreimoy con lados |o

sedienias de lo paella para sacark
s pugo. * * Souté the prawn and i:r:lrnslL baads with all the
ingnediands in fhe poelha o ged an thair jwices ouf,




Chuleta de solomillo de 320gr a la brasa madurado 45 dias
con su guarnicién de patatas fritas.
Grilled sirloin steak of 320g matured for 45 days with a side of

french fries.
&> Chuletén de vaca vieja gallega a la brasa 33 €

madurado 60 dias. (1 kg - Recomendado

para dos personas) con su guarnicién de patatas
fritas.

Grilled Galician beef cutlet matured 60 days (1 kg
aprox. - recommended for two people) with a side of
french fries.

85€/kg

CARNES | MFEATS

DESCADOS | FlSH Filete de dorada a la brasa

acompaiada de lechuga viva 'y
tomate rosa.

Grilled sea bream fillet
accompanied by fresh lettuce and

Rodaballo a la meuniére
(1 kg - recomendado para dos personas) con su

guarnicién de patatas asadas. pink tomato.
Turbot & la meuniére (1 kg - recommended for two 26 €
people) with a side of baked potatoes.
75 € Salmén a la brasa con puré de
patatas.
&> Lubina a la brasa con su vinagreta Crilled salmon with mashed
(1 kg - recomendado para dos personas) con su potatoes.
guarnicién de patatas asadas. 24 €

Grilled sea bass with vinaigrette (1 kg - recommended
for two people) with a side of roasted potatoes.
69 €

PLATOS INFANTILES |
KIDS MENU

GUARNICIONES | SIDE DISH

Puré de patatas.
Mashed potatoes.

Patatas fritas.
French fries.

495€ 495¢€

Patatas asadas al horno de lefia  Lechuga viva con tomate
con mantequilla de hierbas. rosa.

Wood oven roasted potatoes with  Fresh lettuce with a pink fomato.
herb butter 495 €

495€

POSTRES | DESSERTS

Sl &> Torrija de horchata

y helado de leche

merengada con canela.
Torrija with horchata and
meringue milk ice cream

with cinnamon.
95 €

Donuts con caramelo salado, crema de lotus
y helado de vainilla.

Salted caramel donuts with lotus cream and
vanilla ice cream

8€

Tarta de queso con Fruta variada.
crema de lotus. Assorted fruit.
Lotus cream cheesecake. 7€

85€ 8 €

Minipizzeta margarita.

Mini margarita pizzeta.
10 €

Lasafa bolofiesa.
Bolognese lasagna.
9 €

&> Gofre con chocolate,

helado de vainilla y

almendra laminada.

Waffle with chocolate,
vanilla ice cream and

flaked almonds.

95 €

Cremosa de chocolate
sobre una sopa de
chocolate blanco.
Creamy chocolate on a
white chocolate sauce.
8°€

Sorbete de limén con cava o vodka.
Lemon sorbet with cava or vodka.

Nuggets con patatas fritas.
Nuggets with french fries.
9 €

Sorbete de limén.
Lemon sorbet.
55€

Helado de Turrén
Jijona con ldminas de
hojaldre caramelizado.
Jijona nougat ice cream
with caramelized puff
pastry sheets.

6 €

Playa la Almadraba,
Almadraba 6
J Alic
+ 561 401
restaurante@villabandidaalc.com




